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PROCESSED LIME (POWDERED LIME)

Summary for Investors
Powdered lime manufacturing is another industry with high potential for growth.  For lime is a

significant seasoning used in a large number of Thai food and beverages.  With abundant limes during their
season, making powdered lime for use during the non-season period is definitely fruitful as the non-season
period when limes are hard to find and have expensive prices is as long as 7 months.  Powdered lime market is
quite broad, covering both general consumers and processed food factories that produce such items as instant
noodle seasoning, seasoning powder, and food seasoning in various forms.  Besides, it can be exported,
especially to Thailand�s neighboring countries where food and climate is similar to Thailand, and so is the
period when fresh limes are out of season.  The U.S. and European markets, on the contrary, demand
powdered lime for lime beverages making.

There is only one powdered lime manufacturer currently � Food mixes Group Co., Ltd., which also
produces other powdered beverages; e.g., pine apple, grape, guava, and lichee, etc.

Channels of distribution used are supermarkets and convenient stores.  The price is around Baht 12
for a 10-gram sizing.   Direct selling to processed food factories is at Baht 120-130 per kilogram.

Manufacturing and investment costs around Baht 17.5 million for a factory with 160 ton-per-year
capacity.  80% of investment is on fixed asset, mostly on factory and machinery; including Colloid Mill and
Spray Dryer, which have high prices.  The rest 20% is for operation, of which more than half is manufacturing
current cost; e.g., utility and packaging.  Raw material cost is relatively low as the limes is purchased during
the season when they are cheap and over-supplied.  The price is around Baht 25-35 for 100 limes.
Manufacturing 1 kilogram of powdered lime costs approximately Baht 200 (excluding marketing and
packaging costs), but this amount of limes can be sold for Baht 800 per kilogram.

The investment capital case of 17.5 Million Baht., with the production and sales volume of 162 ton
per month and unit price is ~ 130 Baht / Kg, the net profit on sales is ~ 10 %, Within 5 years of investment
which can increase production and sale volume ~ 10% in each year, the internal rate of return (IRR) is
expected ~ 3.11 %

Any interested persons can consult and ask for production techniques from Biological Science
Division, Department of Science Service, which has done research and development on powdered lime, at
phone number 0-2201-7180.  For food registration, please contact the Food and Drugs Administration office at
phone number 0-2590-7179.
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มะนาวแปรรูป
(มะนาวผง)

บทสรุปสํ าหรับนักลงทุน
การผลิตมะนาวผงเปนอุตสาหกรรมชนิดหนึ่งซ่ึงมีศักยภาพสูง เนื่องจากมะนาวเปนอาหาร

หรือ ส่ิงปรุงรสตัวสํ าคัญในอาหารไทยหลายประเภทรวมท้ังเคร่ืองดื่มหลายชนิด การผลิตมะนาวผง
จากมะนาวท่ีมีอยูอยางมากมายเพื่อทดแทนมะนาวนอกฤดูกาลนั้น ยอมสามารถสรางมูลคาเพิ่มใหแก
ผูผลิตมะนาวผงไดอยางแนนอนเพราะชวงท่ีมะนาวขาดแคลนตลาดและมีราคาแพงนั้น มีถึง 7 เดือน
ในรอบหนึ่งป สํ าหรับตลาดซ่ึงรองรับผลิตภัณฑมะนาวผงนั้นก็คอนขางกวางโดยมีท้ังในกลุม
ผูบริโภคท่ัวไป และกลุมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีผลิตอาหารแปรรูป เชน เคร่ืองปรุงบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จ
รูป เคร่ืองปรุงอาหาร และผงปรุงรส ชนิดตางๆ  นอกจากนี้ยังสามารถสงออกไปยังตลาดตางประเทศ
โดยเฉพาะกลุมประเทศเพ่ือนบาน ซ่ึงมีรูปแบบของอาหารและสภาพภูมิอากาศคลายคลึงกับประเทศ
ไทย ดังนั้นยอมมีชวงขาดแคลนมะนาวสดในเวลาเดียวกัน สวนตลาดในอเมริกา และยุโรปนั้นความ
ตองการมะนาวผงจะอยูในรูปของเคร่ืองดื่มจากมะนาวเปนสวนใหญ

ปจจุบันมีผูผลิตมะนาวผงเพียงรายเดียวเทานั้นคือ บริษัท ฟูดมิกเซส กรุป โดยทํ าการผลิต
มะนาวผงรวมกับการผลิตเคร่ืองดื่มผงชนิดอ่ืนๆ เชน สัปปะรด องุน ฝร่ัง ล้ินจี่ เปนตน โดยจํ าหนาย
ท้ังผานชองทางซูเปอรมารเก็ตและ Convenience Store ท่ัวไป ในราคาประมาณ 12 บาท ในขนาด
10 กรัม และการจํ าหนายตรงเขาสูโรงงานแปรรูปอาหารในราคากิโลกรัมละ 120�130 บาท

ดานการผลิตและการลงทุนนั้นใชเงินลงทุนประมาณ 17.5 ลานบาท  สํ าหรับโรงงานท่ีมี
กํ าลังการผลิตประมาณ  160  ตัน / ป  โดยเงินลงทุนหลักเปนดานทรัพยสินถาวรถึง  80 %  ซ่ึงเปน
คาโรงงานและเคร่ืองจักรเปนสวนใหญ  ไดแกเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว  (Colloid Mill)  และ
เคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (Spray dryer) ซ่ึงมีราคาคอนขางสูง  สวนคาใชจายในการ
ดํ าเนินการผลิตประมาณ  20 %  นั้นสวนใหญกวาคร่ึงมักเปนคาโสหุยในการดํ าเนินการผลิตไดแก
คาสาธารณูปโภคและคาหีบหอ  สวนคาวัตถุดิบนั้นเปนสัดสวนท่ีคอนขางนอย  เนื่องจากเปนการใช
มะนาวในฤดูกาลที่มีราคาถูกและลนตลาด  ซ่ึงมีราคาเพียงประมาณ  25 �35 บาทตอมะนาว  100 ผล

ณ การลงทุนเร่ิมตน 17.5 ลานบาท ถาสามารถจํ าหนายมะนาวผงไดประมาณ 162 ตัน/ป 
และขายไดเพิ่มข้ึนปละ 10% ณ ระดับราคาจํ าหนาย 130 บาท/กิโลกรัม คาดการณกํ าไรเฉล่ียในการ
จํ าหนายมะนาวผงอยู ณ ระดับ 10% ตลอดอายุโครงการ 7 ป จะไดรับผลตอบแทนจากการลงทุน 
3.11%

ผู สนใจท่ีตองการผลิตมะนาวผงสามารถปรึกษาขอมูลดานเทคนิคในการผลิตไดท่ี 

กองวิทยาศาสตรชีวภาพ กรมวิทยาศาสตรบริการ  โทร  0�2201�7180  ซ่ึงเปนหนวยงานท่ีไดทํ าการ
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ทดลองคนควาและวิจัยการผลิตมะนาวผงเพ่ือเผยแพรใหแกบุคคลท่ัวไป สวนดานการข้ึนทะเบียน
อาหารนั้นสามารถติดตอไดท่ี  สํ านักงานคณะกรรมการอาหารและยา โทร. 0-2590-7179

1. ขอมูลท่ัวไปของสินคา
มะนาวเปนสินคาทางการเกษตร ซ่ึงจะออกผลตามฤดูกาล ในชวงเดือนกรกฎาคม-

พฤศจิกายน เทานั้น ทํ าใหในชวงฤดูรอนระหวางเดือนมีนาคม-เมษายน จะไมมีผลผลิตมะนาวออก
มา ขณะท่ีระดับความตองการบริโภคมะนาวโดยเฉพาะในประเทศไทยมีอยูอยางตอเนื่องท้ังป สงผล
ใหเกิดความไมสมดุลระหวางความสามารถในการตอบสนองและปริมาณความตองการ  กลาวคือ 
ในชวงเดือน กรกฎาคม-พฤศจิกายน ผลผลิตมะนาวจะมีปริมาณมากลนตลาดและมีระดับราคาต่ํ า  
แตในชวงเดือนมีนาคม-เมษายน จะเปนชวงท่ีประสบภาวะการขาดแคลนมะนาว สงผลใหระดับ
ราคามะนาวแพงข้ึน บางคร้ังสูงถึงลูกละ 5-8 บาท ลักษณะปญหาดังกลาวจะเกิดข้ึนเหมือนกันทุกป 
เปนเหตุใหหนวยงานตางๆ ไดพยายามคิดคนหาวิธีการแกไขภาวะการขาดแคลนมะนาว โดยการ
แปรรูปมะนาวในชวงผลผลิตลนตลาด เพื่อยืดอายุการเก็บรักษามะนาวใหสามารถนํ ามาบริโภค
ในชวงผลผลิตขาดแคลนได เชน มะนาวดอง  แยมมะนาว   เปลือกมะนาวแชอ่ิม  เปลือกมะนาวเช่ือม 
เปลือกมะนาวปรุงรส เปนตน อยางไรก็ตามมะนาวแปรรูปขางตนไมสามารถทดแทนมะนาวไดอยาง
สมบูรณ เนื่องจากวัตถุประสงคหลักของการบริโภคมะนาว คือ ตองการความเปร้ียวจากนํ้ ามะนาว
ในการเพิ่มรสชาดของอาหารตางๆ

ดังนั้นการแปรรูปมะนาวอีกวิธีหนึ่งท่ีสามารถทดแทนการใชมะนาวไดอยางสมบูรณ
กวารูปแบบอ่ืนๆ คือ มะนาวผง ซ่ึงเปนการแปรรูป โดยการเปล่ียนรูปของนํ้ ามะนาวใหกลายเปนผง 
โดยยังคงสามารถเก็บรักษาคุณสมบัติเดิมของนํ้ ามะนาวไวได เม่ือตองการใชเพียงแตนํ ามาผสมกับ
นํ้ าก็จะคืนรูป มีกล่ินและรสท่ีใกลเคียงกับมะนาวสด ท้ังนี้สามารถพิจารณารายละเอียดของการลง
ทุนการผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผง ไดดังตอไปนี้

2. ดานการตลาด
• ภาวะตลาดท่ัวไป

จากปญหาความไมสมดุลระหวางระดับความตองการบริโภคและความสามารถในการ
ตอบสนองของมะนาวซ่ึงจะข้ึนอยูกับฤดูกาล ทํ าใหผลิตภัณฑมะนาวผงซ่ึงใชทดแทนนํ้ ามะนาว-
สดมีโอกาสทางการตลาดมากข้ึน โดยการนํ าผลผลิตมะนาวในชวงท่ีมีออกสูตลาดเปนปริมาณ
มากเกินกวาความตองการและมีระดับราคาต่ํ า นํ ามาแปรรูปเปนมะนาวผง เพื่อเก็บไวจํ าหนาย
ในชวงนอกฤดูกาลที่เกิดปญหาการขาดแคลนมะนาวและมีระดับราคาแพงมาก ท้ังนี้สามารถ
จํ าหนายใหแก กลุมผูบริโภคทั่วไป โดยเฉพาะในกลุมแมบานและรานอาหารตางๆ รวมถึง
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โรงงานอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป โดยเฉพาะผูผลิตบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จรูป ซ่ึงจะมีสวนประกอบ
ของเคร่ืองปรุงรสตางๆ

อยางไรก็ตามในกลุมตลาดผูบริโภคท่ัวไปมักจะสามารถจํ าหนายไดในชวงฤดูกาลที่
ขาดแคลนมะนาวเทานั้น ขณะท่ีกลุมตลาดโรงงานผูผลิตอาหารแปรรูป จะสามารถจํ าหนายได
โดยตลอดป ในลักษณะของการเปน Supplier วัตถุดิบในการผลิตสินคาใหแกโรงงานดังกลาว 
ซ่ึงมีความจํ าเปนตองใชมะนาวแปรรูปตลอดท้ังป

การผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผงเพื่อทดแทนมะนาวสด นอกเหนือจากกลุมตลาดภายใน
ประเทศแลว ยังสามารถขยายตลาดไปยังตางประเทศ โดยเฉพาะในกลุมประเทศเพ่ือนบานได
อีกดวย เนื่องจากมีพฤติกรรมการบริโภค ลักษณะภูมิอากาศ ฤดูกาลการเพาะปลูก และพ้ืนฐาน
ทางการเกษตรกรรมท่ีใกลเคียงกับประเทศไทย แตระดับการพัฒนาอุตสาหกรรมยังต่ํ ากวาไทย 
ดังนั้นจึงเปนโอกาสใหสามารถนํ าผลผลิตมะนาวผงเขาไปจํ าหนายนอกฤดูกาลได เชนเดียวกับ
ตลาดในประเทศไทย

นอกจากการผลิตมะนาวผงเพ่ือทดแทนนํ้ ามะนาวสดแลว ยังสามารถทํ าการผลิตเพื่อ
จํ าหนายในลักษณะของเครื่องดื่มมะนาวผง ในลักษณะนํ้ าผลไมพรอมชงอีกประเภทหนึ่งได 
เพื่อเพิ่มกลุมตลาดใหกวางขวางมากยิ่งข้ึน หรืออาจมีการประยุกตใชกับผลผลิตผลไมชนิดอ่ืนๆ 
เปนนํ้ าผลไมรวมชนิดผงได

ดังนั้นจะเห็นไดวา โอกาสทางการตลาดของมะนาวแปรรูปชนิดผงมีอยูคอนขางมาก 
ท้ังภายในประเทศและตางประเทศ และจัดวาเปนผลิตภัณฑรูปแบบใหม ซ่ึงผูเร่ิมทํ าตลาดกอน
จะเป นผู  ท่ีค อนขางได  เปรียบในการครอบครองสวนแบงทางการตลาดสวนใหญได   
อยางไรก็ตามจํ าเปนตองอาศัยการประชาสัมพันธและการทํ าตลาดท่ีมีประสิทธิภาพดวย โดย
ผานทางชองทางการจํ าหนายหลายๆ ชองทาง

เม่ือพิจารณาจากปริมาณนํ าเขา-สงออกสินคามะนาวแปรรูป1ตาม Hs code : 007910009, 
2008300002 ในชวงเดือนมกราคม-กรกฎาคม 2543 มีมูลคาการนํ าเขา 3.9 ลานบาท และป 2544 
(ในชวงเวลาเดียวกัน) มีมูลคาการนํ าเขา 206.0 ลานบาท (สวนใหญนํ าเขาจาก จีน สวิตเซอร-
แลนด อังกฤษ และออสเตรีย) และมีมูลคาการสงออกในชวงเดือนมกราคม-กรกฎาคม 2543 
และป 2544 มีมูลคา 3.6 ลานบาท และ 330.0 ลานบาทตามลํ าดับ โดยประเทศท่ีเปนตลาดหลัก 
ไดแก สหรัฐอเมริกา แคนาดา และ French Polynesia(TAHITI) ซ่ึงเม่ือพิจารณาการขยายตัวดาน
ก า

                                                                                
1 มูลคาการนํ าเขาสงออก ที่ใชประกอบการพิจารณาเปนมูลคาการนํ าเขาสงออกสินคามะนาวแปรรูป ซึ่งหมายรวมถึงสิน
คามะนาวผงดวย
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สงออกมะนาวแปรรูปของไทย ซ่ึงขยายตัวเพิ่มข้ึนถึง 91 เทาตัว จึงเปนแนวโนมท่ีดีสํ าหรับ
ผูประกอบการไทยในการขยายตลาดไปยังตางประเทศได

• ผูผลิต
จากขอมูลกรมโรงงานอุตสาหกรรมและการสํ ารวจในชวงเดือนตุลาคม 2544  มีผูผลิต

มะนาวแปรรูปชนิดผงในระดับอุตสาหกรรมเพียงรายเดียว คือ บริษัท ฟูดมิกเซส กรุป จํ ากัด
โดยทํ าการผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผงในรูปของเคร่ืองดื่มมะนาวผง รวมกับผลไมอ่ืนๆ

เชน สม สับปะรด องุน ฝร่ัง ล้ินจี่ และเคร่ืองปรุงชนิดผง เปนตน
นอกจากนี้ไดมีหนวยงานท่ีทํ าการศึกษาวิธีการผลิตมะนาวผงเพ่ือเปนการเผยแพรใหกับ 

ผูประกอบการที่สนใจ คือ กองวิทยาศาสตรชีวภาพ กรมวิทยาศาสตรบริการ Tel : 0-2201-7180
Fax: 0-2201-7184
 

• ชองทางการจํ าหนายและระดับราคา
ชองทางการตลาดหรือจัดจํ าหนายสามารถทํ าไดหลายชองทาง ข้ึนกับกลุมตลาดเปาหมาย ดังนี้
(1) กลุมผูบริโภคท่ัวไป ควรวางจํ าหนายในซูเปอรมารเก็ต ตามหางสรรพสินคาท่ัวไป หรือ  
คอนวีเนี่ยนสโตร (รานสะดวกซ้ือ) โดยในชวงแรกตองมีการประชาสัมพันธ ณ จุดขายนั้นๆ 
เพื่อแนะนํ าผลิตภัณฑใหแกผู บริโภคไดรับทราบวาเปนผลิตภัณฑใด ลักษณะและวิธี
การบริโภค ซ่ึงในการจํ าหนายใหกับกลุมผูบริโภคท่ัวไป จะบรรจุในซองขนาดเล็กประมาณ 
10 กรัม และจํ าหนายในราคาซองละ 12 บาท โดยเม่ือนํ ามาละลายจะไดนํ้ ามะนาว 10 ออนซ

(2) กลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป(ผูผลิตบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จรูป อาหารอื่นๆ กึ่งสํ าเร็จรูป) 
การทํ าการจํ าหนายในลักษณะขายตรงเขาสูโรงงาน โดยการเขาไปเสนอสินคาใหแกโรงงาน
ตางๆ เพื่อลดกระบวนการผลิตในสวนของเคร่ืองปรุงรสชนิดผงท่ีเปนสวนประกอบใน
ผลิตภัณฑดังกลาวของผูผลิตอาหารกึ่งสํ าเร็จรูป
ในการจํ าหนายในปริมาณมาก ราคาจํ าหนายประมาณกิโลกรัมละ 120-130 บาท 

ท้ังนี้ในชวงของการออกผลิตภัณฑใหม สามารถทดลองตลาดและแนะนํ าผลิตภัณฑในเบ้ืองตน
โดยการออกรานแสดงสินคาท่ีเกี่ยวของกับอาหารท่ีจัดข้ึนโดยหนวยงานตางๆ เนื่องจากจะเปน
งานท่ีรวบรวมบุคลากรจากภาคธุรกิจตางๆ ท้ังบุคคลท่ัวไป ในการทํ าความรูจักกับผลิตภัณฑ
อาหารตางๆและผูประกอบการสาขาตางๆ อันเปนโอกาสในการติดตอดํ าเนินธุรกิจรวมกันตอ
ไป

3. ดานการผลิต
• วัตถุดิบในการผลิต
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วัตถุดิบท่ีใชในการผลิตมะนาวผงไดแก นํ้ ามะนาวสด และสารมอลโตเดกซตริน 
ซ่ึงชวยในการเพิ่มปริมาณผลผลิตมะนาวผง และชวยใหมีการกระจายตัวของนํ้ ามะนาวใน
กระบวนการผลิตข้ันการอบแหง ทํ าใหมะนาวผงเปนผงดีไมช้ืนเหนียวจับตัวกันเปนกอน

ท้ังนี้มะนาวสดท่ีนํ ามาใชค้ันนํ้ า สามารถหาซ้ือไดตามทองตลาดท่ัวไป โดยเฉพาะใน
ฤดูกาลที่มีผลผลิตเปนจํ านวนมาก หรืออาจซ้ือตรงจากสวนของเกษตรกร โดยระดับราคาของ
มะนาว ประมาณ 25-35 บาท ตอมะนาว 100 ผล

สวนสารมอลโตเดกซตริน สามารถหาซ้ือไดตามบริษัทผูจัดจํ าหนายสารเคมีสํ าหรับ
ผลิตภัณฑอาหาร โดยมีราคาประมาณ กิโลกรัมละ 40 บาท

• เคร่ืองจักรและอุปกรณท่ีใชในการผลิต
ในการผลิตมะนาวผง มีการใชเคร่ืองมือสํ าคัญๆ คือ เคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid

mill) และเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)  แตท้ังนี้อาจใชเคร่ืองมือดานการบรรจุ
เชน เคร่ืองซีลดปดปากถุง เปนตน

• ขั้นตอนและกระบวนการผลิตมะนาวผง
1) เตรียมนํ้ ามะนาวสด โดยใชมะนาวสดผิวสีเขียว ลางนํ้ าสะอาด ผาคร่ึงผลและค้ันนํ้ า กรอง
ผานตะแกรงเบอร 25 เพื่อแยกเมล็ดออก

2) อุนนํ้ ามะนาวสดใหรอนอุณหภูมิถึง 60 องศาเซลเซียส และเติมมอลโตเดกซตรินในปริมาณ  
รอยละ 20 ของนํ้ าหนักมะนาวสด

3) ผานเขาเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid mill) เพื่อใหสวนผสมเปนเนื้อเดียวกัน
4) นํ าเขาเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)
5) ไดมะนาวผง
6) บรรจุในภาชนะปดสนิทและปองกันความช้ืนได
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• เทคนิคการผลิต
การผลิตมะนาวผงโดยเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย ถาควบคุมปจจัยการผลิตให

เหมาะสมจะไดผลิตภัณฑมะนาวผงท่ีมีคุณภาพดี ซ่ึงทํ าไดดังนี้
- วัตถุดิบท่ีใชผลิตควรเปนนํ้ ามะนาวสดเทานั้น คือ มะนาวสดท่ีมีความเขมขน 8-9 องศาบริกซ  
ท่ีค้ันสดหรือผานการแชแข็งท่ีไดจากการรวบรวมนํ้ ามะนาวในฤดูกาลที่มะนาวมีราคาถูก  
โดยหากใชความเขมขนท่ีไมเหมาะสม เชน ความเขมขน 20-25 องศาบริกซ ท่ีไดจาก 
นํ านํ้ ามะนาวสดไปผานข้ันตอนการระเหยใหไดเปนมะนาวเขมขนนั้น เม่ือนํ ามาทํ าเปน
มะนาวผง ผลิตภัณฑท่ีไดจะมีลักษณะช้ืนเหนียว ติดคางในชองอบ (chamber) เปนจํ านวน
มาก

เตรียมนํ้ ามะนาวสดโดยกรองตะแกรงเบอร 25

จํ าหนาย/กระจายสินคาสูตลาด

อุนนํ้ ามะนาวสดใหรอนอุณหภูมิถึง 60 องศาเซลเซียส

เติมมอลโตเดกซตรินปริมาณ รอยละ 20

เขาเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid mill)

เขาเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)

มะนาวผง

บรรจุหีบหอ
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- ปริมาณมอลโตเดกซตรินท่ีเหมาะสม คือรอยละ 20 ของนํ้ าหนักมะนาวสด จะชวยเพิ่ม
ปริมาณผลผลิตมะนาวผงไดและท่ีสํ าคัญจะชวยให มีการกระจายตัวของนํ้ ามะนาวในขณะ
อบแหงจะทํ าใหไดผลิตภัณฑท่ีดีไมช้ืนเหนียว

- การเติมมอลโตเดกซตริน รอยละ 20 รวมกับการเติมแคลเซียมสเตียเรต รอยละ 0.25 ซ่ึงเปน
สารท่ีมีคุณสมบัติในการปองกันการจัดตัวเปนกอน (anti-caking agents) ในกรณีท่ีมีการผลิต 
ในปริมาณมากในระดับอุตสาหกรรม โดยจะชวยแกปญหาดานการเกาะตัวของผลิตภัณฑ 
ท่ีเนื่องมาจากการดูดความช้ืนหรือการไดรับความรอนสะสม

- สภาวะการผลิตมะนาวผงท่ีดีโดยเคร่ืองทํ าอาหารแหงพนฝอย ควรควบคุมใหอุณหภูมิกระแส
ลมรอนเขาประมาณ  160 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิกระแสลมรอนออก 90 องศาเซลเซียส 
ซ่ึงจะไดมะนาวผงท่ีมีคุณภาพดี แตถาใชอุณหภูมิท่ีสูงกวานี้จะทํ าใหสูญเสียกล่ินรส (off-
flavour) และผลิตภัณฑท่ีไดมีสีคล้ํ าหรือนํ้ าตาล โดยผลิตภัณฑท่ีดีควรมีสีครีมออน

- ในการผลิตในระดับอุตสาหกรรม การเก็บรักษาควรบรรจุในบรรจุภัณฑท่ีปองกันความช้ืน
และปองกันแสงไดเพื่อยืดอายุของผลิตภัณฑ
ผลิตภัณฑท่ีไดจากการนํ านํ้ ามะนาวสดมาแปรรูปเปนมะนาวผง รอยละ 24  โดยวิธี

การใชของมะนาวผง คือ การเติมนํ้ าสะอาด 3 สวน ตอมะนาวผง 1 สวน จะทํ าใหไดกล่ินรสที่
ใกลเคียงกับมะนาวสด

• บุคลากรและแรงงานท่ีเก่ียวของในการผลิต
การผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผง  สวนสํ าคัญจะอยูท่ีเคร่ืองจักรท่ีใชในการผลิต

ไมวาจะเปนการค้ัน  บด ผสม หรืออบแหง  แรงงานท่ีใชจะอยูในสวนของการควบคุมเคร่ืองจักร
จัดเตรียม จัดหาวัตถุดิบและการบรรจุ

โดยถามีขนาดการผลิตประมาณ ปละ 162 ตัน จะใชบุคลากรท้ังส้ิน 30 คน โดยเปน
พนักงานโรงงานประมาณ 20 คน และพนักงานในสํ านักงานประมาณ 10 คน

4. ดานการเงินและการลงทุน
ณ  การผลิต 162 ตัน/ป ตองใชเงินลงทุนประมาณ 17.5 ลานบาท โดยเปนเงินลงทุนใน

สินทรัพยถาวร(อาคาร เคร่ืองจักร) ประมาณ 14 ลานบาท หรือ 80% ของเงินลงทุน และเปนเงินทุน
หมุนเวียนประมาณ 3,500,000 บาท หรือ 20%  ของเงินลงทุน

คาใชจายในการดํ าเนินงานของกิจการผลิตมะนาวผงนั้นประมาณ 62-65 % ของคาใชจาย  
อยูในดานของตนทุนการผลิต (วัตถุดิบ คาสาธารณูปโภค คาเส่ือมราคาเคร่ืองจักรและหีบหอ)  
สวนคาใชจายดานการตลาดและการขายคิดเปนประมาณ 35-38% ของคาใชจายท้ังหมด
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ในดานของคาใชจายหรือตนทุนในการผลิตมะนาวผงนั้น ประกอบดวยตนทุนดานวัตถุดิบ
ประมาณ 48% (นํ้ ามะนาว 31% และมอลโตเดกซตริน 17%) และตนทุนดานอ่ืนๆ 52%

คาดการณกํ าไรเฉล่ียในการจํ าหนายมะนาวผงอยู ณ ระดับ 10% ของยอดขายท้ังหมด

• โครงสรางตนทุนในการผลิต
การผลิตมะนาวผงมีโครงสรางตนทุนในการผลิต ดังนี้

ประเภท สัดสวน (%)
1. วัตถุดิบ

- นํ้ ามะนาว 31.0
       - มอลโตเดกซตริน 17.0
 2. คาโสหุย(คาพลังงานเดิน
เคร่ืองจักร)

52.0

รวม 100
หมายเหตุ: ยังไมมีการคํ านวณตนทุนดานแรงงานเน่ืองจากผูผลิตในปจจุบัน

             ทํ าการผลิตผลิตภัณฑอื่นๆ รวมดวย ทํ าใหไมสามารถจํ าแนกตนทุนแรงงาน
             มะนาวผงออกมาได

ณ การลงทุนเร่ิมตน 17.5 ลานบาท ถาสามารถจํ าหนายมะนาวผงไดประมาณ 162 ตัน/ป และ 
ขายไดเพิ่มข้ึนปละ 10% ณ ระดับราคาจํ าหนาย 130 บาท/กิโลกรัม ตลอดอายุโครงการ 7 ป จะไดรับ 
ผลตอบแทนจากการลงทุน 3.11%

ภาคผนวก : มะนาวแปรรูป (มะนาวผง)

1. หนวยงานท่ีใหการสนับสนุนดานเทคโนโลยีการผลิต
- สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  Tel : 0-2242-8631, 0-2942-8630-2
- กรมวิทยาศาสตรบริการ Tel : 0-2201-7001, 0-2201-7000
- สถาบันอาหาร   Tel : 0-2886-8088, 0-2886-8103
- สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย Tel : 0-2579-1121-2
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