
โครงการศึกษาและจัดทํ าแบบอยางการลงทุนเพื่อเผยแพรผานเครือขาย Internet

CA International Information Co.,Ltd. A18-

PROCESSED LIME (POWDERED LIME)

Summary for Investors
Powdered lime manufacturing is another industry with high potential for growth.  For lime is a

significant seasoning used in a large number of Thai food and beverages.  With abundant limes during their
season, making powdered lime for use during the non-season period is definitely fruitful as the non-season
period when limes are hard to find and have expensive prices is as long as 7 months.  Powdered lime market is
quite broad, covering both general consumers and processed food factories that produce such items as instant
noodle seasoning, seasoning powder, and food seasoning in various forms.  Besides, it can be exported,
especially to Thailand�s neighboring countries where food and climate is similar to Thailand, and so is the
period when fresh limes are out of season.  The U.S. and European markets, on the contrary, demand
powdered lime for lime beverages making.

There is only one powdered lime manufacturer currently � Food mixes Group Co., Ltd., which also
produces other powdered beverages; e.g., pine apple, grape, guava, and lichee, etc.

Channels of distribution used are supermarkets and convenient stores.  The price is around Baht 12
for a 10-gram sizing.   Direct selling to processed food factories is at Baht 120-130 per kilogram.

Manufacturing and investment costs around Baht 17.5 million for a factory with 160 ton-per-year
capacity.  80% of investment is on fixed asset, mostly on factory and machinery; including Colloid Mill and
Spray Dryer, which have high prices.  The rest 20% is for operation, of which more than half is manufacturing
current cost; e.g., utility and packaging.  Raw material cost is relatively low as the limes is purchased during
the season when they are cheap and over-supplied.  The price is around Baht 25-35 for 100 limes.
Manufacturing 1 kilogram of powdered lime costs approximately Baht 200 (excluding marketing and
packaging costs), but this amount of limes can be sold for Baht 800 per kilogram.

The investment capital case of 17.5 Million Baht., with the production and sales volume of 162 ton
per month and unit price is ~ 130 Baht / Kg, the net profit on sales is ~ 10 %, Within 5 years of investment
which can increase production and sale volume ~ 10% in each year, the internal rate of return (IRR) is
expected ~ 3.11 %

Any interested persons can consult and ask for production techniques from Biological Science
Division, Department of Science Service, which has done research and development on powdered lime, at
phone number 0-2201-7180.  For food registration, please contact the Food and Drugs Administration office at
phone number 0-2590-7179.
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มะนาวแปรรูป
(มะนาวผง)

บทสรุปสํ าหรับนักลงทุน
การผลิตมะนาวผงเปนอุตสาหกรรมชนิดหนึ่งซ่ึงมีศักยภาพสูง เนื่องจากมะนาวเปนอาหาร

หรือ ส่ิงปรุงรสตัวสํ าคัญในอาหารไทยหลายประเภทรวมท้ังเคร่ืองดื่มหลายชนิด การผลิตมะนาวผง
จากมะนาวท่ีมีอยูอยางมากมายเพื่อทดแทนมะนาวนอกฤดูกาลนั้น ยอมสามารถสรางมูลคาเพิ่มใหแก
ผูผลิตมะนาวผงไดอยางแนนอนเพราะชวงท่ีมะนาวขาดแคลนตลาดและมีราคาแพงนั้น มีถึง 7 เดือน
ในรอบหนึ่งป สํ าหรับตลาดซ่ึงรองรับผลิตภัณฑมะนาวผงนั้นก็คอนขางกวางโดยมีท้ังในกลุม
ผูบริโภคท่ัวไป และกลุมโรงงานอุตสาหกรรมท่ีผลิตอาหารแปรรูป เชน เคร่ืองปรุงบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จ
รูป เคร่ืองปรุงอาหาร และผงปรุงรส ชนิดตางๆ  นอกจากนี้ยังสามารถสงออกไปยังตลาดตางประเทศ
โดยเฉพาะกลุมประเทศเพ่ือนบาน ซ่ึงมีรูปแบบของอาหารและสภาพภูมิอากาศคลายคลึงกับประเทศ
ไทย ดังนั้นยอมมีชวงขาดแคลนมะนาวสดในเวลาเดียวกัน สวนตลาดในอเมริกา และยุโรปนั้นความ
ตองการมะนาวผงจะอยูในรูปของเคร่ืองดื่มจากมะนาวเปนสวนใหญ

ปจจุบันมีผูผลิตมะนาวผงเพียงรายเดียวเทานั้นคือ บริษัท ฟูดมิกเซส กรุป โดยทํ าการผลิต
มะนาวผงรวมกับการผลิตเคร่ืองดื่มผงชนิดอ่ืนๆ เชน สัปปะรด องุน ฝร่ัง ล้ินจี่ เปนตน โดยจํ าหนาย
ท้ังผานชองทางซูเปอรมารเก็ตและ Convenience Store ท่ัวไป ในราคาประมาณ 12 บาท ในขนาด
10 กรัม และการจํ าหนายตรงเขาสูโรงงานแปรรูปอาหารในราคากิโลกรัมละ 120�130 บาท

ดานการผลิตและการลงทุนนั้นใชเงินลงทุนประมาณ 17.5 ลานบาท  สํ าหรับโรงงานท่ีมี
กํ าลังการผลิตประมาณ  160  ตัน / ป  โดยเงินลงทุนหลักเปนดานทรัพยสินถาวรถึง  80 %  ซ่ึงเปน
คาโรงงานและเคร่ืองจักรเปนสวนใหญ  ไดแกเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว  (Colloid Mill)  และ
เคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (Spray dryer) ซ่ึงมีราคาคอนขางสูง  สวนคาใชจายในการ
ดํ าเนินการผลิตประมาณ  20 %  นั้นสวนใหญกวาคร่ึงมักเปนคาโสหุยในการดํ าเนินการผลิตไดแก
คาสาธารณูปโภคและคาหีบหอ  สวนคาวัตถุดิบนั้นเปนสัดสวนท่ีคอนขางนอย  เนื่องจากเปนการใช
มะนาวในฤดูกาลที่มีราคาถูกและลนตลาด  ซ่ึงมีราคาเพียงประมาณ  25 �35 บาทตอมะนาว  100 ผล

ณ การลงทุนเร่ิมตน 17.5 ลานบาท ถาสามารถจํ าหนายมะนาวผงไดประมาณ 162 ตัน/ป 
และขายไดเพิ่มข้ึนปละ 10% ณ ระดับราคาจํ าหนาย 130 บาท/กิโลกรัม คาดการณกํ าไรเฉล่ียในการ
จํ าหนายมะนาวผงอยู ณ ระดับ 10% ตลอดอายุโครงการ 7 ป จะไดรับผลตอบแทนจากการลงทุน 
3.11%

ผู สนใจท่ีตองการผลิตมะนาวผงสามารถปรึกษาขอมูลดานเทคนิคในการผลิตไดท่ี 

กองวิทยาศาสตรชีวภาพ กรมวิทยาศาสตรบริการ  โทร  0�2201�7180  ซ่ึงเปนหนวยงานท่ีไดทํ าการ



โครงการศึกษาและจัดทํ าแบบอยางการลงทุนเพื่อเผยแพรผานเครือขาย Internet

CA International Information Co.,Ltd. C18-

ทดลองคนควาและวิจัยการผลิตมะนาวผงเพ่ือเผยแพรใหแกบุคคลท่ัวไป สวนดานการข้ึนทะเบียน
อาหารนั้นสามารถติดตอไดท่ี  สํ านักงานคณะกรรมการอาหารและยา โทร. 0-2590-7179

1. ขอมูลท่ัวไปของสินคา
มะนาวเปนสินคาทางการเกษตร ซ่ึงจะออกผลตามฤดูกาล ในชวงเดือนกรกฎาคม-

พฤศจิกายน เทานั้น ทํ าใหในชวงฤดูรอนระหวางเดือนมีนาคม-เมษายน จะไมมีผลผลิตมะนาวออก
มา ขณะท่ีระดับความตองการบริโภคมะนาวโดยเฉพาะในประเทศไทยมีอยูอยางตอเนื่องท้ังป สงผล
ใหเกิดความไมสมดุลระหวางความสามารถในการตอบสนองและปริมาณความตองการ  กลาวคือ 
ในชวงเดือน กรกฎาคม-พฤศจิกายน ผลผลิตมะนาวจะมีปริมาณมากลนตลาดและมีระดับราคาต่ํ า  
แตในชวงเดือนมีนาคม-เมษายน จะเปนชวงท่ีประสบภาวะการขาดแคลนมะนาว สงผลใหระดับ
ราคามะนาวแพงข้ึน บางคร้ังสูงถึงลูกละ 5-8 บาท ลักษณะปญหาดังกลาวจะเกิดข้ึนเหมือนกันทุกป 
เปนเหตุใหหนวยงานตางๆ ไดพยายามคิดคนหาวิธีการแกไขภาวะการขาดแคลนมะนาว โดยการ
แปรรูปมะนาวในชวงผลผลิตลนตลาด เพื่อยืดอายุการเก็บรักษามะนาวใหสามารถนํ ามาบริโภค
ในชวงผลผลิตขาดแคลนได เชน มะนาวดอง  แยมมะนาว   เปลือกมะนาวแชอ่ิม  เปลือกมะนาวเช่ือม 
เปลือกมะนาวปรุงรส เปนตน อยางไรก็ตามมะนาวแปรรูปขางตนไมสามารถทดแทนมะนาวไดอยาง
สมบูรณ เนื่องจากวัตถุประสงคหลักของการบริโภคมะนาว คือ ตองการความเปร้ียวจากนํ้ ามะนาว
ในการเพิ่มรสชาดของอาหารตางๆ

ดังนั้นการแปรรูปมะนาวอีกวิธีหนึ่งท่ีสามารถทดแทนการใชมะนาวไดอยางสมบูรณ
กวารูปแบบอ่ืนๆ คือ มะนาวผง ซ่ึงเปนการแปรรูป โดยการเปล่ียนรูปของนํ้ ามะนาวใหกลายเปนผง 
โดยยังคงสามารถเก็บรักษาคุณสมบัติเดิมของนํ้ ามะนาวไวได เม่ือตองการใชเพียงแตนํ ามาผสมกับ
นํ้ าก็จะคืนรูป มีกล่ินและรสท่ีใกลเคียงกับมะนาวสด ท้ังนี้สามารถพิจารณารายละเอียดของการลง
ทุนการผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผง ไดดังตอไปนี้

2. ดานการตลาด
• ภาวะตลาดท่ัวไป

จากปญหาความไมสมดุลระหวางระดับความตองการบริโภคและความสามารถในการ
ตอบสนองของมะนาวซ่ึงจะข้ึนอยูกับฤดูกาล ทํ าใหผลิตภัณฑมะนาวผงซ่ึงใชทดแทนนํ้ ามะนาว-
สดมีโอกาสทางการตลาดมากข้ึน โดยการนํ าผลผลิตมะนาวในชวงท่ีมีออกสูตลาดเปนปริมาณ
มากเกินกวาความตองการและมีระดับราคาต่ํ า นํ ามาแปรรูปเปนมะนาวผง เพื่อเก็บไวจํ าหนาย
ในชวงนอกฤดูกาลที่เกิดปญหาการขาดแคลนมะนาวและมีระดับราคาแพงมาก ท้ังนี้สามารถ
จํ าหนายใหแก กลุมผูบริโภคทั่วไป โดยเฉพาะในกลุมแมบานและรานอาหารตางๆ รวมถึง
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โรงงานอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป โดยเฉพาะผูผลิตบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จรูป ซ่ึงจะมีสวนประกอบ
ของเคร่ืองปรุงรสตางๆ

อยางไรก็ตามในกลุมตลาดผูบริโภคท่ัวไปมักจะสามารถจํ าหนายไดในชวงฤดูกาลที่
ขาดแคลนมะนาวเทานั้น ขณะท่ีกลุมตลาดโรงงานผูผลิตอาหารแปรรูป จะสามารถจํ าหนายได
โดยตลอดป ในลักษณะของการเปน Supplier วัตถุดิบในการผลิตสินคาใหแกโรงงานดังกลาว 
ซ่ึงมีความจํ าเปนตองใชมะนาวแปรรูปตลอดท้ังป

การผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผงเพื่อทดแทนมะนาวสด นอกเหนือจากกลุมตลาดภายใน
ประเทศแลว ยังสามารถขยายตลาดไปยังตางประเทศ โดยเฉพาะในกลุมประเทศเพ่ือนบานได
อีกดวย เนื่องจากมีพฤติกรรมการบริโภค ลักษณะภูมิอากาศ ฤดูกาลการเพาะปลูก และพ้ืนฐาน
ทางการเกษตรกรรมท่ีใกลเคียงกับประเทศไทย แตระดับการพัฒนาอุตสาหกรรมยังต่ํ ากวาไทย 
ดังนั้นจึงเปนโอกาสใหสามารถนํ าผลผลิตมะนาวผงเขาไปจํ าหนายนอกฤดูกาลได เชนเดียวกับ
ตลาดในประเทศไทย

นอกจากการผลิตมะนาวผงเพ่ือทดแทนนํ้ ามะนาวสดแลว ยังสามารถทํ าการผลิตเพื่อ
จํ าหนายในลักษณะของเครื่องดื่มมะนาวผง ในลักษณะนํ้ าผลไมพรอมชงอีกประเภทหนึ่งได 
เพื่อเพิ่มกลุมตลาดใหกวางขวางมากยิ่งข้ึน หรืออาจมีการประยุกตใชกับผลผลิตผลไมชนิดอ่ืนๆ 
เปนนํ้ าผลไมรวมชนิดผงได

ดังนั้นจะเห็นไดวา โอกาสทางการตลาดของมะนาวแปรรูปชนิดผงมีอยูคอนขางมาก 
ท้ังภายในประเทศและตางประเทศ และจัดวาเปนผลิตภัณฑรูปแบบใหม ซ่ึงผูเร่ิมทํ าตลาดกอน
จะเป นผู  ท่ีค อนขางได  เปรียบในการครอบครองสวนแบงทางการตลาดสวนใหญได   
อยางไรก็ตามจํ าเปนตองอาศัยการประชาสัมพันธและการทํ าตลาดท่ีมีประสิทธิภาพดวย โดย
ผานทางชองทางการจํ าหนายหลายๆ ชองทาง

เม่ือพิจารณาจากปริมาณนํ าเขา-สงออกสินคามะนาวแปรรูป1ตาม Hs code : 007910009, 
2008300002 ในชวงเดือนมกราคม-กรกฎาคม 2543 มีมูลคาการนํ าเขา 3.9 ลานบาท และป 2544 
(ในชวงเวลาเดียวกัน) มีมูลคาการนํ าเขา 206.0 ลานบาท (สวนใหญนํ าเขาจาก จีน สวิตเซอร-
แลนด อังกฤษ และออสเตรีย) และมีมูลคาการสงออกในชวงเดือนมกราคม-กรกฎาคม 2543 
และป 2544 มีมูลคา 3.6 ลานบาท และ 330.0 ลานบาทตามลํ าดับ โดยประเทศท่ีเปนตลาดหลัก 
ไดแก สหรัฐอเมริกา แคนาดา และ French Polynesia(TAHITI) ซ่ึงเม่ือพิจารณาการขยายตัวดาน
ก า

                                                                                
1 มูลคาการนํ าเขาสงออก ที่ใชประกอบการพิจารณาเปนมูลคาการนํ าเขาสงออกสินคามะนาวแปรรูป ซึ่งหมายรวมถึงสิน
คามะนาวผงดวย
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สงออกมะนาวแปรรูปของไทย ซ่ึงขยายตัวเพิ่มข้ึนถึง 91 เทาตัว จึงเปนแนวโนมท่ีดีสํ าหรับ
ผูประกอบการไทยในการขยายตลาดไปยังตางประเทศได

• ผูผลิต
จากขอมูลกรมโรงงานอุตสาหกรรมและการสํ ารวจในชวงเดือนตุลาคม 2544  มีผูผลิต

มะนาวแปรรูปชนิดผงในระดับอุตสาหกรรมเพียงรายเดียว คือ บริษัท ฟูดมิกเซส กรุป จํ ากัด
โดยทํ าการผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผงในรูปของเคร่ืองดื่มมะนาวผง รวมกับผลไมอ่ืนๆ

เชน สม สับปะรด องุน ฝร่ัง ล้ินจี่ และเคร่ืองปรุงชนิดผง เปนตน
นอกจากนี้ไดมีหนวยงานท่ีทํ าการศึกษาวิธีการผลิตมะนาวผงเพ่ือเปนการเผยแพรใหกับ 

ผูประกอบการที่สนใจ คือ กองวิทยาศาสตรชีวภาพ กรมวิทยาศาสตรบริการ Tel : 0-2201-7180
Fax: 0-2201-7184
 

• ชองทางการจํ าหนายและระดับราคา
ชองทางการตลาดหรือจัดจํ าหนายสามารถทํ าไดหลายชองทาง ข้ึนกับกลุมตลาดเปาหมาย ดังนี้
(1) กลุมผูบริโภคท่ัวไป ควรวางจํ าหนายในซูเปอรมารเก็ต ตามหางสรรพสินคาท่ัวไป หรือ  
คอนวีเนี่ยนสโตร (รานสะดวกซ้ือ) โดยในชวงแรกตองมีการประชาสัมพันธ ณ จุดขายนั้นๆ 
เพื่อแนะนํ าผลิตภัณฑใหแกผู บริโภคไดรับทราบวาเปนผลิตภัณฑใด ลักษณะและวิธี
การบริโภค ซ่ึงในการจํ าหนายใหกับกลุมผูบริโภคท่ัวไป จะบรรจุในซองขนาดเล็กประมาณ 
10 กรัม และจํ าหนายในราคาซองละ 12 บาท โดยเม่ือนํ ามาละลายจะไดนํ้ ามะนาว 10 ออนซ

(2) กลุมโรงงานอุตสาหกรรมอาหารแปรรูป(ผูผลิตบะหม่ีกึ่งสํ าเร็จรูป อาหารอื่นๆ กึ่งสํ าเร็จรูป) 
การทํ าการจํ าหนายในลักษณะขายตรงเขาสูโรงงาน โดยการเขาไปเสนอสินคาใหแกโรงงาน
ตางๆ เพื่อลดกระบวนการผลิตในสวนของเคร่ืองปรุงรสชนิดผงท่ีเปนสวนประกอบใน
ผลิตภัณฑดังกลาวของผูผลิตอาหารกึ่งสํ าเร็จรูป
ในการจํ าหนายในปริมาณมาก ราคาจํ าหนายประมาณกิโลกรัมละ 120-130 บาท 

ท้ังนี้ในชวงของการออกผลิตภัณฑใหม สามารถทดลองตลาดและแนะนํ าผลิตภัณฑในเบ้ืองตน
โดยการออกรานแสดงสินคาท่ีเกี่ยวของกับอาหารท่ีจัดข้ึนโดยหนวยงานตางๆ เนื่องจากจะเปน
งานท่ีรวบรวมบุคลากรจากภาคธุรกิจตางๆ ท้ังบุคคลท่ัวไป ในการทํ าความรูจักกับผลิตภัณฑ
อาหารตางๆและผูประกอบการสาขาตางๆ อันเปนโอกาสในการติดตอดํ าเนินธุรกิจรวมกันตอ
ไป

3. ดานการผลิต
• วัตถุดิบในการผลิต
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วัตถุดิบท่ีใชในการผลิตมะนาวผงไดแก นํ้ ามะนาวสด และสารมอลโตเดกซตริน 
ซ่ึงชวยในการเพิ่มปริมาณผลผลิตมะนาวผง และชวยใหมีการกระจายตัวของนํ้ ามะนาวใน
กระบวนการผลิตข้ันการอบแหง ทํ าใหมะนาวผงเปนผงดีไมช้ืนเหนียวจับตัวกันเปนกอน

ท้ังนี้มะนาวสดท่ีนํ ามาใชค้ันนํ้ า สามารถหาซ้ือไดตามทองตลาดท่ัวไป โดยเฉพาะใน
ฤดูกาลที่มีผลผลิตเปนจํ านวนมาก หรืออาจซ้ือตรงจากสวนของเกษตรกร โดยระดับราคาของ
มะนาว ประมาณ 25-35 บาท ตอมะนาว 100 ผล

สวนสารมอลโตเดกซตริน สามารถหาซ้ือไดตามบริษัทผูจัดจํ าหนายสารเคมีสํ าหรับ
ผลิตภัณฑอาหาร โดยมีราคาประมาณ กิโลกรัมละ 40 บาท

• เคร่ืองจักรและอุปกรณท่ีใชในการผลิต
ในการผลิตมะนาวผง มีการใชเคร่ืองมือสํ าคัญๆ คือ เคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid

mill) และเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)  แตท้ังนี้อาจใชเคร่ืองมือดานการบรรจุ
เชน เคร่ืองซีลดปดปากถุง เปนตน

• ขั้นตอนและกระบวนการผลิตมะนาวผง
1) เตรียมนํ้ ามะนาวสด โดยใชมะนาวสดผิวสีเขียว ลางนํ้ าสะอาด ผาคร่ึงผลและค้ันนํ้ า กรอง
ผานตะแกรงเบอร 25 เพื่อแยกเมล็ดออก

2) อุนนํ้ ามะนาวสดใหรอนอุณหภูมิถึง 60 องศาเซลเซียส และเติมมอลโตเดกซตรินในปริมาณ  
รอยละ 20 ของนํ้ าหนักมะนาวสด

3) ผานเขาเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid mill) เพื่อใหสวนผสมเปนเนื้อเดียวกัน
4) นํ าเขาเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)
5) ไดมะนาวผง
6) บรรจุในภาชนะปดสนิทและปองกันความช้ืนได
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• เทคนิคการผลิต
การผลิตมะนาวผงโดยเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย ถาควบคุมปจจัยการผลิตให

เหมาะสมจะไดผลิตภัณฑมะนาวผงท่ีมีคุณภาพดี ซ่ึงทํ าไดดังนี้
- วัตถุดิบท่ีใชผลิตควรเปนนํ้ ามะนาวสดเทานั้น คือ มะนาวสดท่ีมีความเขมขน 8-9 องศาบริกซ  
ท่ีค้ันสดหรือผานการแชแข็งท่ีไดจากการรวบรวมนํ้ ามะนาวในฤดูกาลที่มะนาวมีราคาถูก  
โดยหากใชความเขมขนท่ีไมเหมาะสม เชน ความเขมขน 20-25 องศาบริกซ ท่ีไดจาก 
นํ านํ้ ามะนาวสดไปผานข้ันตอนการระเหยใหไดเปนมะนาวเขมขนนั้น เม่ือนํ ามาทํ าเปน
มะนาวผง ผลิตภัณฑท่ีไดจะมีลักษณะช้ืนเหนียว ติดคางในชองอบ (chamber) เปนจํ านวน
มาก

เตรียมนํ้ ามะนาวสดโดยกรองตะแกรงเบอร 25

จํ าหนาย/กระจายสินคาสูตลาด

อุนนํ้ ามะนาวสดใหรอนอุณหภูมิถึง 60 องศาเซลเซียส

เติมมอลโตเดกซตรินปริมาณ รอยละ 20

เขาเคร่ืองบดผสมอาหารเหลว (colloid mill)

เขาเคร่ืองทํ าอาหารแหงแบบพนฝอย (spray dryer)

มะนาวผง

บรรจุหีบหอ
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- ปริมาณมอลโตเดกซตรินท่ีเหมาะสม คือรอยละ 20 ของนํ้ าหนักมะนาวสด จะชวยเพิ่ม
ปริมาณผลผลิตมะนาวผงไดและท่ีสํ าคัญจะชวยให มีการกระจายตัวของนํ้ ามะนาวในขณะ
อบแหงจะทํ าใหไดผลิตภัณฑท่ีดีไมช้ืนเหนียว

- การเติมมอลโตเดกซตริน รอยละ 20 รวมกับการเติมแคลเซียมสเตียเรต รอยละ 0.25 ซ่ึงเปน
สารท่ีมีคุณสมบัติในการปองกันการจัดตัวเปนกอน (anti-caking agents) ในกรณีท่ีมีการผลิต 
ในปริมาณมากในระดับอุตสาหกรรม โดยจะชวยแกปญหาดานการเกาะตัวของผลิตภัณฑ 
ท่ีเนื่องมาจากการดูดความช้ืนหรือการไดรับความรอนสะสม

- สภาวะการผลิตมะนาวผงท่ีดีโดยเคร่ืองทํ าอาหารแหงพนฝอย ควรควบคุมใหอุณหภูมิกระแส
ลมรอนเขาประมาณ  160 องศาเซลเซียส และอุณหภูมิกระแสลมรอนออก 90 องศาเซลเซียส 
ซ่ึงจะไดมะนาวผงท่ีมีคุณภาพดี แตถาใชอุณหภูมิท่ีสูงกวานี้จะทํ าใหสูญเสียกล่ินรส (off-
flavour) และผลิตภัณฑท่ีไดมีสีคล้ํ าหรือนํ้ าตาล โดยผลิตภัณฑท่ีดีควรมีสีครีมออน

- ในการผลิตในระดับอุตสาหกรรม การเก็บรักษาควรบรรจุในบรรจุภัณฑท่ีปองกันความช้ืน
และปองกันแสงไดเพื่อยืดอายุของผลิตภัณฑ
ผลิตภัณฑท่ีไดจากการนํ านํ้ ามะนาวสดมาแปรรูปเปนมะนาวผง รอยละ 24  โดยวิธี

การใชของมะนาวผง คือ การเติมนํ้ าสะอาด 3 สวน ตอมะนาวผง 1 สวน จะทํ าใหไดกล่ินรสที่
ใกลเคียงกับมะนาวสด

• บุคลากรและแรงงานท่ีเก่ียวของในการผลิต
การผลิตมะนาวแปรรูปชนิดผง  สวนสํ าคัญจะอยูท่ีเคร่ืองจักรท่ีใชในการผลิต

ไมวาจะเปนการค้ัน  บด ผสม หรืออบแหง  แรงงานท่ีใชจะอยูในสวนของการควบคุมเคร่ืองจักร
จัดเตรียม จัดหาวัตถุดิบและการบรรจุ

โดยถามีขนาดการผลิตประมาณ ปละ 162 ตัน จะใชบุคลากรท้ังส้ิน 30 คน โดยเปน
พนักงานโรงงานประมาณ 20 คน และพนักงานในสํ านักงานประมาณ 10 คน

4. ดานการเงินและการลงทุน
ณ  การผลิต 162 ตัน/ป ตองใชเงินลงทุนประมาณ 17.5 ลานบาท โดยเปนเงินลงทุนใน

สินทรัพยถาวร(อาคาร เคร่ืองจักร) ประมาณ 14 ลานบาท หรือ 80% ของเงินลงทุน และเปนเงินทุน
หมุนเวียนประมาณ 3,500,000 บาท หรือ 20%  ของเงินลงทุน

คาใชจายในการดํ าเนินงานของกิจการผลิตมะนาวผงนั้นประมาณ 62-65 % ของคาใชจาย  
อยูในดานของตนทุนการผลิต (วัตถุดิบ คาสาธารณูปโภค คาเส่ือมราคาเคร่ืองจักรและหีบหอ)  
สวนคาใชจายดานการตลาดและการขายคิดเปนประมาณ 35-38% ของคาใชจายท้ังหมด



โครงการศึกษาและจัดทํ าแบบอยางการลงทุนเพื่อเผยแพรผานเครือขาย Internet
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ในดานของคาใชจายหรือตนทุนในการผลิตมะนาวผงนั้น ประกอบดวยตนทุนดานวัตถุดิบ
ประมาณ 48% (นํ้ ามะนาว 31% และมอลโตเดกซตริน 17%) และตนทุนดานอ่ืนๆ 52%

คาดการณกํ าไรเฉล่ียในการจํ าหนายมะนาวผงอยู ณ ระดับ 10% ของยอดขายท้ังหมด

• โครงสรางตนทุนในการผลิต
การผลิตมะนาวผงมีโครงสรางตนทุนในการผลิต ดังนี้

ประเภท สัดสวน (%)
1. วัตถุดิบ

- นํ้ ามะนาว 31.0
       - มอลโตเดกซตริน 17.0
 2. คาโสหุย(คาพลังงานเดิน
เคร่ืองจักร)

52.0

รวม 100
หมายเหตุ: ยังไมมีการคํ านวณตนทุนดานแรงงานเน่ืองจากผูผลิตในปจจุบัน

             ทํ าการผลิตผลิตภัณฑอื่นๆ รวมดวย ทํ าใหไมสามารถจํ าแนกตนทุนแรงงาน
             มะนาวผงออกมาได

ณ การลงทุนเร่ิมตน 17.5 ลานบาท ถาสามารถจํ าหนายมะนาวผงไดประมาณ 162 ตัน/ป และ 
ขายไดเพิ่มข้ึนปละ 10% ณ ระดับราคาจํ าหนาย 130 บาท/กิโลกรัม ตลอดอายุโครงการ 7 ป จะไดรับ 
ผลตอบแทนจากการลงทุน 3.11%

ภาคผนวก : มะนาวแปรรูป (มะนาวผง)

1. หนวยงานท่ีใหการสนับสนุนดานเทคโนโลยีการผลิต
- สถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  Tel : 0-2242-8631, 0-2942-8630-2
- กรมวิทยาศาสตรบริการ Tel : 0-2201-7001, 0-2201-7000
- สถาบันอาหาร   Tel : 0-2886-8088, 0-2886-8103
- สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย Tel : 0-2579-1121-2
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